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ベ
ト
ナ
ム
の
首
都
・
ハ
ノ
イ
で
日
本
人

駐
在
員
か
ら
圧
倒
的
な
支
持
を
集
め
て
い

る
日
本
食
レ
ス
ト
ラ
ン
「
S
A
I
K
O

（
サ
イ
コ
ー
）」。
聞
け
ば
代
表
で
あ
り
、

料
理
長
で
も
あ
る
チ
ャ
ン
・
フ
ー
・
ト
ゥ

ア
ン
氏
は
ホ
ー
チ
ミ
ン
や
ハ
ノ
イ
の
日
本

食
レ
ス
ト
ラ
ン
な
ど
で
腕
を
磨
い
た
後
、

2
0
1
1
年
に
独
立
を
は
た
し
た
と
い
う
。

以
来
、「
お
客
さ
ま
に
ハ
ッ
ピ
ー
な
気

持
ち
に
な
っ
て
も
ら
い
た
い
」
と
い
う
一

心
で
店
づ
く
り
に
取
り
組
ん
で
き
た
チ
ャ

ン
氏
は
、
何
よ
り
も
食
材
に
こ
だ
わ
り
つ

づ
け
て
い
る
。「
私
は
日
本
料
理
の
職
人

な
の
で
、
つ
ね
に
食
材
を
生
か
す
こ
と
を

心
が
け
て
い
る
。
な
か
で
も
、
と
く
に
こ

だ
わ
っ
て
い
る
の
が
魚
介
類
の
鮮
度
や
品

質
。
ハ
ノ
イ
は
海
に
面
し
て
い
る
わ
け
で

は
な
い
が
、
近
年
は
流
通
の
レ
ベ
ル
が
向

上
し
た
の
で
、
ハ
イ
レ
ベ
ル
な
食
材
を
入

手
で
き
る
よ
う
に
な
っ
た
」
と
チ
ャ
ン
氏
。

お
か
げ
で
、
日
本
人
駐
在
員
か
ら
も
「
日

本
の
名
店
に
負
け
な
い
ほ
ど
う
ま
い
す
し

や
刺
身
、
魚
料
理
を
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
に
食

べ
る
こ
と
が
で
き
る
」
と
評
判
だ
と
か
。

実
際
、
日
本
で
は
高
級
魚
と
し
て
知
ら
れ

る
甘
鯛
の
煮
つ
け
な
ど
を
1
0
0
0
円
以

内
で
食
す
こ
と
が
で
き
る
と
い
う
。

メ
ニ
ュ
ー
に
つ
い
て
は
す
し
だ
け
で
な

く
、
天
ぷ
ら
や
煮
物
、
焼
き
物
、
麺
類
な

ど
、
幅
広
い
種
類
の
日
本
料
理
を
提
供
し

て
い
る
ほ
か
、
コ
ー
ス
料
理
に
も
対
応
。

活
け
造
り
な
ど
に
も
力
を
入
れ
て
お
り
、

多
く
の
常
連
客
の
目
と
舌
を
喜
ば
せ
て
い

る
。
客
層
は
日
本
人
が
9
割
く
ら
い
で
、

そ
の
ほ
と
ん
ど
が
日
系
企
業
な
ど
の
駐
在

員
や
そ
の
関
係
者
で
、
そ
の
ほ
か
の
1
割

く
ら
い
が
ベ
ト
ナ
ム
人
だ
と
い
う
。「
ネ

タ
に
関
し
て
は
日
本
人
の
間
で
は
マ
グ
ロ
、

ベ
ト
ナ
ム
人
の
間
で
は
サ
ー
モ
ン
が
人
気
。

ち
な
み
に
、
ベ
ト
ナ
ム
で
は
刺
身
に
シ
ソ

や
シ
ョ
ウ
ガ
な
ど
の
薬
味
を
タ
ッ
プ
リ
と

の
せ
て
食
べ
る
こ
と
が
多
い
の
で
、
当
店

で
も
薬
味
を
タ
ッ
プ
リ
と
盛
り
付
け
る
よ

う
に
し
て
い
る
」
と
チ
ャ
ン
氏
は
話
す
。

こ
れ
ま
で
一
貫
し
て
日
本
食
レ
ス
ト
ラ

ン
で
腕
を
振
る
っ
て
き
た
チ
ャ
ン
氏
だ
が
、

こ
れ
ま
で
の
修
行
に
お
い
て
も
っ
と
も
大

変
だ
っ
た
の
は
コ
ト
バ
の
問
題
だ
と
い
う
。

「
日
本
人
の
料
理
人
に
技
術
や
ノ
ウ
ハ
ウ

を
学
ぶ
機
会
が
多
か
っ
た
の
で
、
必
然
的

に
日
本
語
を
学
び
な
が
ら
料
理
の
修
行
に

も
励
む
必
要
が
あ
っ
た
。
と
き
に
は
心
身

と
も
に
追
い
込
ま
れ
て
し
ま
う
こ
と
も
あ

っ
た
が
、
そ
う
い
っ
た
日
々
の
積
み
重
ね

が
今
に
生
き
て
い
る
」
そ
う
だ
。

ち
な
み
に
、
チ
ャ
ン
氏
は
夫
婦
で
店
を

切
り
盛
り
し
て
い
る
が
、
妻
は
ハ
ノ
イ
の

貿
易
大
学
を
卒
業
し
て
お
り
経
営
セ
ン
ス

が
バ
ツ
グ
ン
、
現
在
も
マ
ネ
ジ
メ
ン
ト
な

ど
の
面
で
チ
ャ
ン
氏
を
支
え
て
い
る
。
ま

さ
に
二
人
三
脚
と
い
っ
た
感
じ
だ
。
ち
な

み
に
、
日
本
料
理
に
つ
い
て
は
「
日
々
、

Y
ou T

ube

な
ど
を
見
て
学
び
、
自
分
た

ち
な
り
の
ア
レ
ン
ジ
を
加
え
、
店
の
メ
ニ

ュ
ー
に
し
て
い
る
」
と
い
う
。
そ
し
て

「
い
ず
れ
は
日
本
に
行
っ
て
本
場
の
江
戸

前
を
見
て
み
た
い
」
と
話
す
。
こ
う
し
た

人
知
れ
ぬ
努
力
、
意
欲
が
あ
る
か
ら
こ
そ
、

S
A
I
K
O
は
ハ
ノ
イ
屈
指
の
人
気
店
と

し
て
知
ら
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
の
だ
。

※本コーナーはウェブメディア「すし職人の履歴書」（https://sushichef.careers）とのコラボ企画です。より多くのコンテンツをご覧になりたい方はぜひアクセスしてみてください。

チ ャ ン・フ ー・ト ゥ ア ン
SAIKO （サイコー） 代表

s u s h i日 本 の す し 職 人

ハノイの日本人駐在員に大人気!! 最高の食材でお客をハッピーにするすし職人
日本が世界に誇る「すし文化」に注目し、「すし職人」たちの技と心意気を紹介する本コーナー。

今号はベトナムのハノイ市で活躍中のチャン・フー・トゥアン氏（「SAIKO（サイコー）」代表）の仕事ぶりにアプローチしてみた。

チャン氏が握るすし

1983年生まれ。親戚の
誘いで、ハノイ市の日本
食レストラン「魚屋（とと
や）」で働きはじめ、すし
や日本料理と出会う。以
来、ハノイ市やホーチミ
ン市の日本食レストラン
ですしと日本料理の腕を
磨き、2011年に独立し、
現在に至る。


